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DECRETI ASSESSORIALI

ASSESSORATO DELLA SANITA!

DECRETO 31 maggio 2007.
Modifiche ed integrazioni al decreto 19 febbraio 207, concernente linee di indirizzo
procedurali relative ai percorsi formativi degli alimentaristi.

L'ASSESSORE PER LA SANITA'

Visto lo Statuto della Regione;

Visto il decreto legislativo n. 502/92 e successnalifiche ed integrazioni;

Visto il decreto dell'Assessorato della sanita '#&ll novembre 1998, n. 27151,
"Approvazione del programma di controllo ufficiatkella Regione Sicilia degli alimenti
bevande"”, che, all'allegato 3, definisce il progmaadi formazione per il personale addetto
attivita di manipolazione di alimenti;

Vista la circolare n. 1000 del 22 luglio 1999, Y4ia febbre tifoide in Sicilia fibretti di idoneite
sanitaria”;

Visto l'accordo dell'8 agosto 2001 tra Governojaeige province autonome;

Visto l'art. 6 del decreto legge n. 347 del 18esetire 2001, convertito con modifiche in le
n. 405 del 16 novembre 2001;

Visto l'accordo tra Stat®egioni del 22 novembre 2001, con cui sono stdiinidei livelli
essenziali di assistenza ed il successivo D.P.@d\129 novembre 2001, che ha dato attua:
ai livelli di assistenza definiti nel precitato acdo;

Rilevato che i dati epidemiologici evidenziano dheischio maggiore nella diffusione
malattie trasmissibili con alimenti &, certamemignnesso con un mancato rispetto delle n
comportamentali concernenti l'igiene del personelele tecniche di lavorazione e
conservazione;

Visti i regolamenti comunitari n. 852 e n. 853 @6l aprile 2004, che prevedono che gli ad
alla manipolazione degli alimenti abbiano ricevutbaddestramento e/o formazione, in ma
di igiene alimentare, in relazione al tipo di atdy nonché per l'applicazione del sist
HACCP:
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Visto l'art. 12 della legge regionale 19 maggio20@ 5, concernente "Disposizioni finanzi
urgenti per la razionalizzazione dell'attivita amisirativa”, con il quale viene abrog
I'obbligo del libretto di idoneita sanitaria pettigli alimentaristi;

Vista la circolare del Ministero della salute del 29 noveenl2005, avente per ogge
"Personale marittimo addetto alla manipolazioneorainistrazione di alimenti. Libretto
idoneita sanitaria";

Preso atto che solo un'efficace formazione e addashto del personale addetto
manipolazione degli alimenti, finalizzati alla ceftta attuazione di tutte le misure di buona p
igienica, puo garantire una reale prevenzione de#lsinfezioni alimentari;

Ritenuto necessario, a scopi preventivi, che, istiszione del libretto di idoneita sanite
abrogato, venga acquisito un documento attestavieehuta formazione dell'alimentarista;
Atteso che, al fine di uniformare le procedure stiot I'ambito regionale, risulta necess
rivedere le modalita di realizzazione dei cordiadimazione di cui trattasi;

Preso atto che, al fine di modificare la circolarel000/99, si e attivato un gruppo di lav
ristretto che ha fornito la bozza di linee guida dono state approvate con modifiche 1
seduta del 23 marzo 2006;

Visto il decreto n. 176 del 19 febbraio 2007, reealLinee di indirizzo e procedurali relative
percorsi formativi degli alimentaristi”;

Tenuto conto delle numerose richieste di chiarimpatvenute sia da parte dei servizi igi
alimenti e nutrizione, che da alcuni ordini profesali;

Considerato che si & ritenuto opportuno dovergaattiun tavolo tecnico, chiamando a far
alcuni rappresentanti SIAN delle aziende unita taeaiei locali, che avevano partecipato
stesura del precedente documento;

Viste le risultanze dei lavori del tavolo tecnicel @4 aprile 2007, giusta convocazione prc
DIRS/1/1395 del 18 aprile 2007, con i rappresentaiiN;

Ritenuto che le proposte di modifiche e di integrae elaborate nel corso del predetto ta
tecnico si possano condividere e pertanto debbassere recepite con provvedime
amministrativo e che gli allegati vadano rimodyleghuto conto delle modifiche apportate;
Ritenuto, conseguentemente, di dovere provvedareeiito;

Decreta:

Art. 1

Di apportare all'allegato "Linee guida per l'atioaz dell'art. 12, comma 2, della le
regionale 19 maggio 2005, n. 5. Abolizione libretamitario”, di cui al decreto n. 176 del
febbraio 2007, le seguenti modifiche ed integraizion

- Al paragrafo 1) Abolizione dei libretti di idoit@ sanitaria ed eccezioni

al quarto capoverso le parole "motivazione esplieit vengono sostituite con "motivazi
imposte da normative vigenti.”;

al quinto capoverso, dopo le parole "circolared0@99." viene aggiunta I'espressione

“L'eventuale acquisizione del libretto di idoneitganitaria non esonera il sogg
dall'obbligatorieta di partecipazione ai corsi drnhazione, previsti dalle norme del pres
decreto".

- Al paragrafo 2) Classificazione delle mansioni schio ai fini della individuazione c
personale tenuto alla frequenza dei corsi.

Nel punto categoria C, dopo le parole "che non pw@aialimenti": sostituire i "due punti:" ¢
il "punto™ ed aggiungere "Sono pertanto esclusi:";

prima del secondo capoverso, aggiungere "Le attim&ncanti verranno di volta in volta inse
dai SIAN nelle specifiche categorie sulla base'atdllisi del rischio.”;

il terzo capoverso "Gli alimentaristi del gruppo (@issi3, in relazione all'attivita espletat
viene modificato con "Gli alimentaristi del grup@odevono essere semplicemente istruiti
messa in opera di comportamenti corretti sotto rifip igienico sanitario, in relaziol
all'attivita espletata.”.

- Al paragrafo 3) Soggetti preposti alla organizzaeidei corsi e relative proced
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Sostituire alla fine del primo capoverso, dopoplfessione "specializzati in materia”, la pa
"autorizzati" con "approvati";

il terzo capoverso "l corsi organizzati onfissi$... regionale sanitario.” viene cosi modific
"l corsi organizzati dagli enti di cui sopra dovnanessere approvati dal competente ispett
regionale sanitario, con le procedure gia prevdsiedecreto n. 27151 dell'l1 novembre 1998.".
- Al paragrafo 4) Modalita di svolgimento e progai dei corsi

Al punto 4.1 Tipologia corsi sostituire al primgpeeverso la parola "sedici” con "dodici";

al punto 4.2 Autorizzazione regionale preventid@@anizzazione dei corsi sostituire la pa
"Autorizzazione" con "Approvazione";

il primo capoverso, "Le strutture preposte (chgrsipongono) ..dmissig... sanitario.” vien
cosi modificato: "Gli enti di formazione, le assbni di categoria, le societa o st
professionali specializzati in materia, che si pmgono all'organizzazione dei corsi
formazione, debbono avere preventivamente appravatorsi dal competente ispettor
regionale sanitario.";

il secondo capoverso "A tale fine, onfissi3 documenti:" va modificato ed integrato cc
appresso: "A tal fine, .oMmissi$ istanza di approvazione, allegando in duplice iao
sottoelencati documenti:";

allinizio dell'elencazione, dopo la parola "pragraa;" aggiungere "programma con svilu
dei contenuti relativi agli argomenti dei programuei corsi di cui ai successivi punti 4.4 e 4
con relative ore formative dedicate;";

nell'elencazione dopo le parole "personale docesggiungere ": direttore del corso, docel
non (tutors) con qualificazione e relativi curriayil

nell'elencazione, eliminare I'espressione "- aldizione dei contenuti;";

nell'elencazione eliminare "docenti, ed eventuaiions: loro qualificazione con relati
curriculum;™;

prima del terzo capoverso va inserito: "Il diregtatel corso, che pud essere individuato
docenti ed al quale e affidato il controllo detldata formativa, deve essere in possess
esperienza almeno triennale nel campo della foronazi;

a seguire e a capoverso va inserito "L'approvazidasciata dall'ispettorato regionale sanit
e valida per tutto il territorio regionale.";

nel terzo capoverso, sostituire le parole "autazame" con "approvazione" e l'espress
"entro trenta giorni" con "entro novanta giorni“;

modificare "...pmissi$ richiesta della autorizzazione stessa." con oimigsi$ richiest:
dell'approvazione stessa," ed aggiungere a sedawaché I'adeguamento ai requisiti introc
dal presente decreto. Saranno ritenute valide lero@pzioni regionali accompagnate
documentazione comprovante che, nel corso dettaltitriennio l'ente e/o sogge
organizzatore abbia effettivamente realizzato cdisiormazione, utilizzando I'approvazic
rilasciata dal dipartimento ispettorato regionaeitario.

A tal fine i soggetti che, ai sensi del decreto féBbraio 2007, abbiano gia trasmess
competente SIAN, copia della pregressa approvaziegenale e che non abbiano an
avviato i corsi, alla data di pubblicazione delgamte decreto, sono tenuti ad integrare la s
entro novanta giorni, con la documentazione comgmtes che, nel corso dell'ultimo trienr
I'ente e/o soggetto organizzatore abbia effettivémesalizzato corsi di formazione, utilizzal
I'approvazione rilasciata dal dipartimento ispettorregionale sanitario, nonché allegando ¢
del programma integrato ai sensi del presente tiecee copia della documentazic
comprovante l'adeguamento ai requisiti introdo#ila stesso decreto. Decorso tale tern
senza la produzione della sopraindicata documemtazil corso non potra essere avviato.";
nel quarto capoverso sostituire la parola "autatizzon "approvati”;

al quinto capoverso, dopo la parola "dare" aggitmfgreventiva”;

nell'elencazione del quinto capoverso, dopo lalpdidocenza" aggiungere "ed il direttore
corso";

nell'elencazione del quinto capoverso, la parola pfogramma;" va modificata con
programma con articolazione dei contenuti e redatite di formazione dedicate;";

nella stessa elencazione, aggiungere "data e ssugeldgimento dei corsi";

nel sesto capoverso, dopo la parola "vigente," uaggire "Decreto 4 giugno 2004,
I'espressione "n. 32omissii)... ai punti 2.04.0(- 2.05.00 e che" va modificato con "n. 26, p
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[, del 18 giugno 2004 ai punti 1.00.02 e 1.00.03;".

- Al punto 4.3 Comunicazione preventiva di attivasali un corso all'Azienda unita sanit
locale competente.

All'inizio del primo capoverso prima della parolasbggetti” aggiungere "Tutti";

nel corso dello stesso capoverso, sostituire laolgparautorizzazione regionale" c
"approvazione regionale," ed a seguire aggiung@regtessa od attuale"; dopo la pa
"allegando”, aggiungere "oltre alla copia conformhed'approvazione,”;

all'inizio dell'elencazione, aggiungere "- prograaim

nell’elencazione, aggiungere "- direttore del cgrso

alla fine dell'elencazione dopo "- modalita di takione del profitto;" aggiungere fumerc
massimo di partecipanti, che per scopi didattici dovra essere comunque superiore a nu
trenta partecipanti.”;

prima del secondo capoverso, aggiungere altro epoV'Per i soggetti ed enti in posses:
approvazione regionale pregressa, si intende cheprodotta al SIAN copia di tutta
documentazione prevista al sesto capoverso deb gt del presente decreto.";

nel terzo capoverso, sostituire la parola "autadzme” con "approvazione";

dopo il quarto capoverso, aggiungere il quinto eapso: "I SIAN provvederanno inoltre
trascrivere sull'apposito registro, richiamato ahto 4.2, tutti i soggetti ed enti che svolgo
corsi nell'ambito del territorio di appartenenza.".

- Al punto 4.4 Programma dei corsi

alla fine del primo capoverso, sostituire "16" ¢&ga";

all'inizio del secondo capoverso, dopo la paraiattdre" aggiungere "i contenuti concernenti”;
alla fine del secondo capoverso, dopo l'espressiengrocedure di gestione del sisten
modificare con "procedura di verifica delle non faymita, delle emergenze, procedur:
revisione del sistema stesso."

- Al paragrafo 5) Figure professionali abilitatmaocenza.

Il secondo capoverso "A tale proposito si elencéomissid all'espletamento dei corsi
formazione: - medici; - veterinari; - biologi; - iamci; (omissi3; - laurea in ingegneria de
industrie alimentari." va modificato ed integratmte segue: "A tal proposito si elencano it
di studio (o ad essi equipollenti) ritenuti idomadilespletamento dei corsi di formaziondaure:
in medicina e chirurgia; - laurea in medicina vigigna; -laurea in scienze biologiche; laure:
chimica; - laurea in scienze agrarie e forestallaurea in farmacia; laurea in scienze
tecnologie alimentari; - laurea in dietisticalaurea in scienza e tecnologia delle produ:
animali; - laurea in ingegneria delle industriaradntari; -laurea in tecnico della prevenzic
nell'ambiente e nei luoghi di lavoro.";

dopo il secondo capoverso, inserire "L'ispettoragionale sanitario ed il SIAN, ciasct
nell'ambito dei rispettivi iter procedurali, pudraki provvedere all'inserimento di docenti
lauree non richiamate nell'elenco di cui soprapradzione che le stesse prevedano nel per
formativo, sulla base di idonea e formale docun®atee, il superamento di esami in materi
igiene degli alimenti e di rischi biologici colleal consumo di alimenti.”;

il quarto capoverso "Possono essere chianoatigsi$ ...laboratori di sanita pubblica.”" vie
cosi modificato "Possono essere chiamati a faep#et corpo docente dei corsi organizza
parte di enti 0 soggetti esterni al SIAN, i diritjemedici, i dirigenti sanitari ed i dirigenti mex
veterinari, operanti rispettivamente nei servizigiene degli alimenti di origine vegetale ¢
igiene degli alimenti di origine animale delle ame sanitarie locali, nonché i medici €
dirigenti sanitari dei laboratori di sanita pubhlit

il quinto capoverso "Qualora trattaginfissi3 dell'istituto zooprofilattico sperimentale.” vie
modificato con "Qualora trattasi di formazione tteoad operatori che operano in am
veterinario e/o all'interno di stabilimenti sottgtioal riconoscimento CE e/o al numerc
registrazione previsto dal reg. CE n. 853/04, lemBzione si attesta alla competenza
dipartimento di prevenzione veterinario e deltigb zooprofilattico sperimentale con
procedura prevista dal precedente punto 4.2.".

- Al paragrafo 6) Attestato di formazione e vabdiemporale dei corsi

Nel primo capoverso la parola "allegato 1." va rfiodia ed integrata come appresso: "alle
A per gli enti organizzatori ed allegato B per ##eade unita sanitarie locali.”;

Al terzo e al quarto capoverso le espressioni ‘aug" vengono modificate in "tre anr
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- Al paragrafo 7) Titoli di studio posseduti ctagldisfano il requisito dell'avvenuta formazione
Il secondo capoverso va modificato come segueSIAN puo attestare I'esonero di altri laur
non richiamati nell'elenco di cui sopra, a condigahe nel percorso formativo degli stess
previsto il superamento di esami in materia dingi€legli alimenti e di rischi biologici colleg
al consumo di alimenti, ritenuti sufficienti a fareuna adeguata preparazione.”

- Al paragrafo 9) Note conclusive

Al punto 9.1 dopo l'espressione "n. 852/2004" aggéare "e 853/2004 e";

al punto 9.2 sostituire la parola "autorizzati" ctapprovati" ed aggiungere dopo la pa
"Regione" "anteriormente al decreto 19 febbraio7200

al punto 9.4 la parola "presente decreto.” viersitsita ed integrata con "decreto 19 febk
2007, termine, che viene prorogato di ulteriorirtresi dalla data di pubblicazione del pres
decreto."”;

dopo il punto 9.4, aggiungere "punto 9.5 Le istagizeinoltrate, ai sensi del decreto 19 febk
2007, per l'autorizzazione sanitaria vanno inte$miadell'approvazione regionale, ma debb
essere integrate in conformita alle disposizioncuii al presente decreto entro novanta g
dalla data di pubblicazione dello stesso.";

a seguire aggiungere "punto 9.6 Gli enti e/o sdggeganizzatori dei corsi sono tenuti
conclusione di ogni corso, a trasmettere al SIANrittzialmente competente l'eler
nominativo, completo di generalita, dei soggets blanno conseguito l'attestato nei singoli «
espletati. | SIAN, a loro volta, dovranno trasmegta questo dipartimento I.R.S. serv. 1,
cadenza annuale, entro il primo mese dell'annoessow, I'elenco di tutti i soggetti che ha
conseguito |'attestato sia presso i SIAN stesspcegso gli enti organizzatori.".

Art. 2

Di eliminare l'allegato 1 del decreto n. 176/2007dieinserire l'allegato A "Attestato
formazione del personale alimentarista” rilasciatall'ente organizzatore e [l'allegato
"Attestato di formazione del personale alimentatistilasciato dall'Azienda unita sanite
locale.

Art. 3

Di dare atto che gli allegati al decreto n. 176/20@ngono integralmente sostituiti con
allegati di cui allemanando decreto.

Art. 4

Di dare attuazione, con il presente provvedimealiart. 12 della legge regionale n. 5 de
maggio 2005 disciplinando, nelle allegate lineedguche costituiscono parte integrante
presente decreto, le modalita e i criteri da riggetnella organizzazione dei corsi di formaz
per gli operatori alimentaristi, cio ad integrazan modifica della circolare n. 1000 del 22 lu
1999, nonché del decreto n. 0176/2007 del 19 febRGO7.

Palermo, 31 maggio 2007.

LAGALLA

Allegato
LINEE GUIDA PER L'ATTUAZIONE DELL' ART. 12, COMMA 2DELLA LEGGE
REGIONALE 19 MAGGIO 2005, N. 5 "ABOLIZIONE LIBRETTGANITARIO"

Con le presenti linee guida si definiscono i crigele modalita da rispettare nella organizzaz
dei corsi di formazione per gli operatori alimergtr

1) Abolizione dei libretti di idoneita sanitaria ed ecezioni

L'abolizione dei libretti di idoneita sanitaria pg alimentaristi, sancita dall'art. 12 della le
regionale n. 5/2005, costituisce una norma in licea le attuali conoscenze di medic
preventiva, tra l'altro, da tempo fortemente alwspiclalla stessa OV
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La norma in questione, tuttavia, non deve preckidarpossibilita che il libretto di idone
sanitaria possa essere ancora rilasciato ad utbkatine facciano richiesta e che provvec
comunque, al pagamento dei diritti sanitari prewat vigente tariffario regionale.

A tale proposito la circolare del Ministero dellalige del 29 novembre 2005, avente
oggetto: "Personale marittimo addetto alla manigiol®e e somministrazione di alime
Libretto di idoneita sanitaria" evidenzia tale deshatica, precisando che, nelle more che v
emanata una normativa nazionale che aggiorni [@digioni previste in materia di rilascio
libretti di idoneita sanitaria di cui alla legge 283/62, persiste la necessita di provvede
rilascio del libretto di idoneita sanitaria ai setfgche ne facciano richiesta poiché operar
navi mercantili o in regioni ove ancora vige |'dgbldel libretto di idoneita sanitaria.

Per quanto esposto, fermo restando I'abrogazioliehidigo del libretto di idoneita sanita
nella Regione Sicilia per tutti gli alimentaristiSIAN continueranno a rilasciare il libretto
idoneita sanitaria a tutti coloro i quali ne faramichiesta, perché operanti in altre regioni
navi mercantili o per altre motivazioni imposterdamative vigenti.

In tali casi il rilascio del libretto di idoneitasitaria avverra con le modalita previste dallara
richiamata circolare n. 1000/99. L'eventuale adgigise del libretto di idoneita sanitaria r
esonera il soggetto dall'obbligatorieta di partazipne ai corsi di formazione, previsti d
norme del presente decreto.

2) Classificazione delle mansioni a rischio ai fini d& individuazione del personale tenut
alla frequenza dei corsi

L'attivita di alimentarista comporta dei rischi pgarsalubrita degli alimenti preparati, di er
variabile, in relazione ai cicli lavorativi attuati

A tale fine si precisa che le attivita possono essenteticamente classificate in tre liv
decrescenti di rischio:

Categoria A- rischio elevato (attivita che comportano manipalagi di alimenti deteriorabi
nelle fasi di produzione, preparazione, cotturamfe&zionamento):

- responsabili dellindustria alimentare e/o dellaalga all'interno di un‘azienda, non
personale con responsabilita di sorveglianza, @estili settore del processo;

- pasticceri;

addetti all'industria conserviera;

personale operante all'interno delle cucinenpense, ristoranti, pizzerie e similari;
produttori di gelato artigianale;

addetti alle rosticcerie, gastronomie, personaldetid alle lavorazioni della pasta fre:
pastifici;

- addetti ai bar, tavola calda;

- addetti presso stabilimenti di lavorazione de#eni e del pesce;

addetti stabilimenti di prodotti d'uovo, gastamici e dolciari;

- addetti lavorazioni prodotti da forno;

- addetti manipolazione prodotti dietetici, per lana infanzia e destinati ad una alimentaz
particolare;

- addetti ai caseifici;

- allievi di scuola alberghiera addetti a lavorazinan contemplate nell'elenco di cui sopra,
presentano, comunque, un rischio microbiologicai§ativo;

- addetti alla vendita presso esercizi commercialipgsmercati, salumerie, macelle
pescherie, ecc.).

Categoria B- rischio medio (attivita che comportano manipolagiati alimenti confezionati
sfusi non deteriorabili o alla relativa sola somistirazione e vendita):

- personale addetto alla sola somministrazionie metnse;

- camerieri (personale di sala presso attivitastibrazione);

- personale addetto alla vendita dei prodotti orttifrali ed al trasporto degli alimenti sfusi «
necessitano di controllo della temperatura (ex4a&tD.P.R. n. 327/80).

Categoria C- rischio basso (attivita che non comportano un dtntdiretto con i prodot
alimentari): sono esclusi dall'obbligo formativesstutivo del libretto di idoneita sanitaria,
addetti che non manipolano direttamente | proddithentari, quali gli addetti al trasporto
alimenti non deperibili e confezionati, i tabacdafarmacisti, gli insegnanti che assiston:
ristorazione scolastica, il personale degli asgcaole materne che non manipola alimenti. :
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pertanto esclusi:

- trasportatori di prodotti imballati;

- magazzinieri di prodotti imballati;

- tabaccai;

- farmacisti e personale di farmacia;

- personale di assistenza che non manipola alirtieférmieri, ausiliari, ecc);

- promoter;

- addetti alle pulizie;

- cassieri;

- insegnanti;

- addetti a lavorazioni non contemplate nell'elencoudl sopra, che presentano, comunqu
rischio microbiologico nullo.

Le attivita mancanti verranno di volta in voltaenise dai SIAN nelle specifiche categorie s
base dell'analisi del rischio.

Gli alimentaristi addetti all'espletamento di mansidi cui alla categoria A e B sono tel
all'acquisizione di un attestato di formazione,sEguito a seguito della frequenza di un app
corso di formazione.

Gli alimentaristi del gruppo C devono essere serepiente istruiti alla messa in oper:
comportamenti corretti sotto il profilo igienicorstario, in relazione all'attivita espletata.
norme di buona prassi igienica potranno esserecatelisul manuale di autocontrollo,
previsto, e portate alla conoscenza degli stessiabqri.

Gli operatori che espletano una attivita inclusfianeategoria C a basso rischio, non s
pertanto, obbligati all'acquisizione di un formatéestato di formazione.

Gli addetti alle sagre e feste paesane e popolaricui si effettua preparazione
somministrazione in loco di alimenti, sono escldail'obbligo del possesso dell'attestat
formazione, in funzione dell'occasionalita e tenapeita dell'evento, ad eccezione di
responsabile appositamente identificato per ogao@azione o ente che esercita tali att
nell'ambito della manifestazione.

3) Soggetti preposti alla organizzazione dei corsi eelative procedure

| corsi di formazione sono organizzati periodicateemal dipartimento di prevenzic
dell'azienda unita sanitaria locale, tramite i SIANttivita di docenza e effettuata dal perso
sanitario e tecnico del dipartimento di prevenzjongossesso della necessaria profession:
competenza. | corsi di formazione possono esseo#iye, organizzati da strutture abilitate
formazione professionale o da altri soggetti, qadlesempio associazioni di categoria, soci
studi professionali specializzati in materia appitovdal competente ispettorato regiol
sanitario.

| corsi per gli alimentaristi possono essere orgati da:

- enti di formazione accreditati e riconosciutil@d&egione;

- associazioni di categoria;

- societa o studi professionali specializzati iatenia.

| corsi organizzati dagli enti di cui sopra dovrargssere approvati dal competente ispett
regionale sanitario, con le procedure gia prevdsiedecreto n. 27151 dell'l1 novembre 1998.
4) Modalita di svolgimento e programmi dei corsi

La realizzazione dei corsi dovra avvenire con lelatita sotto specificate:

4.1Tipologie corsi

Si prevedono tre tipologie di corsi di formazione:

- corso di approfondimento di dodici ore destinatoitd gli operatori che espletano attivité
cui alla categoria A (rischio alto) e che richiedgrer la prima volta 'attestato di formazione;
- corso di base di otto ore destinato a tutti glirapei che espletano attivita di cui alla catec
B (rischio medio) e che richiedono per la primaadhattestato di formazione;

- corso di richiamo di sei ore destinato a tutti gieratori che espletano attivita di cui
categorie A e B (rischio altoredio) e che sono gia in possesso di un idoneataitie d
formazione scaduto.

4.2 Approvazione regionale preventiva all'organizzaei@ei corsi

Gli enti di formazione, le associazioni di categote societa o studi professionali speciali
in materia, che si propongono all'organizzazioné awsi di formazione, debbono av
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preventivamente approvati i corsi dal competernettsrato regionale sanitario.

A tal fine, gli stessi devono inoltrare apposittainza di approvazione, allegando in dug
copia i sottoelencati documenti:

- programma con sviluppo dei contenuti relativi @giomenti dei programmi dei corsi di cu
successivi punti 4.4 e 4.5 e con relative ore fonreadedicate;

- personale docente: direttore del corso, docentore (tutors) con qualificazione e rela
curricula;

- relazione descrittiva riportante:

- sede del corso;

- modalita registrazione presenze;

- modalita di valutazione di profitto dei parteaii;

- materiale didattico da utilizzare;

- destinatari del corso;

- durata del corso;

- obiettivi;

- metodo e strumenti didattici;

- numero massimo di partecipanti;

- criteri di valutazione dell'apprendimento.

Il direttore del corso, che puo essere individuedoi docenti ed al quale é affidato il contr
dell'attivita formativa, deve essere in possessesgerienza almeno triennale nel campo

formazione.

L'approvazione rilasciata dall'ispettorato regienalanitario € valida per tutto il territo
regionale.

| soggetti ed enti, gia in possesso di approvazieg®nale all'espletamento dei corsi su sis
HACCP (alla data di pubblicazione del presente ete¢r sono tenuti a trasmettere, e
novanta giorni, una copia della approvazione alNsldell'Azienda unitaria sanitaria loc
territorialmente competente, con allegata dichiaraz di responsabilita, attestante la persist
dei requisiti comunicati all'atto della richiestalld approvazione stessa, nonché l'adeguar
ai requisiti introdotti dal presente decreto. Sammitenute valide le approvazioni regiol
accompagnate da documentazione comprovante cheorsd dell'ultimo triennio, l'ente ¢
soggetto organizzatore abbia effettivamente reatlizzcorsi di formazione, utilizzan
I'approvazione rilasciata dal dipartimento ispettorregionale sanitario.

A tal fine i soggetti che, ai sensi del decreto féBbraio 2007, abbiano gia trasmess
competente SIAN, copia della pregressa approvaziegenale e che non abbiano an
avviato i corsi, alla data di pubblicazione delgamte decreto, sono tenuti ad integrare la s
entro novanta giorni, con la documentazione comgnte che, nel corso dell'ultimo trienr
I'ente e/o soggetto organizzatore abbia effettivémeealizzato corsi di formazione, utilizzal
I'approvazione rilasciata dal dipartimento ispettorregionale sanitario, nonché allegando ¢
del programma integrato ai sensi del presente titecee copia della documentazic
comprovante l'adeguamento ai requisiti introdo#ila stesso decreto. Decorso tale tern
senza la produzione della sopraindicata documemtazil corso non potra essere avviato.

Il SIAN provvedera a trascrivere i nominativi deidsletti soggetti o enti di formazione

approvati su un apposito registro.

| responsabili SIAN, che organizzano i corsi peimahtaristi devono dare prevent
comunicazione scritta al competente ispettoratmnade sanitario, indicando:

- il personale individuato per l'attivita di dozaned il direttore del corso;

- il programma con articolazione dei contenuttlative ore di formazione dedicate;

- data e sede di svolgimento dei corsi;

- il materiale didattico utilizzato;

- la modalita di registrazione delle presenze;

- la modalita di valutazione di profitto dei panifganti.

Le tariffe applicate dal SIAN saranno quelle previdal tariffario regionale vigente, decret
giugno 2004, pubblicato nell@azzetta Ufficialedella Regione siciliana n. 26, parte I, de
giugno 2004 ai punti 1.00.02 e 1.00.03; le somnmitate dai SIAN per I'organizzazione

corsi di cui trattasi, saranno ridistribuite al gmrale che, effettivamente, ha partecipato
realizzazione del corso con le seguenti modali®& hll'azienda unita sanitaria locale; 70%

http://www.gurs.regione.sicilia.it/Gazzette/-37/g07-37-p14.htm 30/03/200!



GURS Parte I n. 37 del 20 Page9 of 12

le attivita di organizzazione e docenza; 20% peittieita di segreteria e/o supporto.

4.3 Comunicazione preventiva di attivazione di un coadtazienda unita sanitaria loca
competente

Tutti i soggetti ed enti in possesso dell'appromagi regionale, pregressa od attuale,
intendono organizzare un corso di formazione pemealtaristi, sono tenuti a da
comunicazione scritta al SIAN centrale dell'azieng@Eta sanitaria locale territorialme
competente, almeno 30 giorni prima della data diondell'evento stesso, allegando, oltre
copia conforme dell' approvazione, una relaziomitaciportante le sotto specificate notizie:
- programma,

- sede del corso;

- data e ore (calendario) delle lezioni;

- direttore del corso;

- docenti e relativa qualifica;

- modalita di registrazione delle presenze;

- modalita di valutazione del profitto;

- numero massimo di partecipanti, che, per scopittitilanon dovra essere comunque supe
a numero trenta partecipanti.

Per i soggetti ed enti in possesso di approvaziegenale pregressa, si intende che va pro
al SIAN copia di tutta la documentazione previdtaesto capoverso del punto 4.2. del pres
decreto.

Tutta la documentazione e i registri di presenelativi ad ogni corso espletato, dovranno e
conservati agli atti a cura del soggetto organ@zaed esibiti a richiesta agli organi di contry
per almeno tre anni dalla data di organizzazioheatso stesso.

Il SIAN effettuera dei controlli a campione e, ©esi in cui dovesse riscontrare delle diffort
o irregolarita non giustificate, provvedera a dawmmunicazione all'ispettorato regior
sanitario, che potra sospendere o revocare I'appi@mve a suo tempo rilasciata.

| servizi predetti entro 30 giorni dall'avvenutagentazione del programma del corso, di ¢
paragrafo precedente, potranno richiedere chiatimeinca l'organizzazione dell'iniziati
formativa e/o invitare ad apportarvi integraziofo enodificazioni. Qualora i servizi compete
non si esprimano entro i successivi 30 giornipiso si intende approvato.

| SIAN provvederanno inoltre a trascrivere sull'agipo registro, richiamato al punto 4.2, tu
soggetti ed enti che svolgono i corsi nell'ambrbtdrritorio di appartenenza.

4.4 Programma dei corsi

1) Categoria A: per tale personale deve essendaspeun corso teoricpratico della dura
minima di 12 ore.

Il programma dovra trattare i contenuti concernesg¢iguenti argomenti:

- accenni sulle principali norme in materia divanti;

- tracciabilita e rintracciabilita degli alimenti;

- analisi del rischio: il rischio alimentare, le prigta dei microrganismi, meccanismi
contaminazione biologica degli alimenti, microrgami patogeni;

- comportamenti del personale: igiene della peasprocedure specifiche;

- igiene del processo: diagrammi di flusso (ricevitoerstoccaggio, preparazione, cott
conservazione a freddo e a caldo, riscaldamerffogddamento, ecc.);

- igiene ambientale: monitoraggio e lotta aglestnti, smaltimento rifiuti, sanificazione, ecc.;
- procedure di autocontrollo: nomina del responsalaitelisi dei rischi e individuazione
punti critici di controllo, analisi specifica dellproblematiche proprie delle varie azie
alimentari, analisi delle strutture edilizie ed@tzature;

- procedure di gestione del sistema: procedura dificeerdelle non conformita, de
emergenze, procedura di revisione del sistemacstess

2) Categoria B secondo livello: personale chelassocarichi meramente esecultivi.

Per tale personale deve essere previsto un coosicd@ratico della durata minima di 8 ¢
cosi articolato:

- accenni alle specifiche norme di settore;

igiene personale;

igiene delle strutture e delle attrezzature;

buone prassi di lavorazione relativamente alleifipee mansion
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| programmi dei corsi di base e di approfondimestd@ranno essere conformi a quanto pre'
nell'allegato 3 del decreto n. 27151 dell'l1 noveni998.

4.5 Programma corso di richiamo di sei ore

Il corso di richiamo di sei ore, previsto dal pregedecreto, dovra costituire una occasior
ulteriore crescita culturale degli alimentaristedianno gia frequentato un precedente corso.
A tale scopo il corso dovra fornire informazioni suentuali nuove disposizioni legislat
emanate in materia di igiene degli alimenti e perere il programma gia espletato
precedente corso, in modo piu approfondito e ditag

Nell'espletamento del corso dovranno essere foulftiéeiori informazioni su:

- microrganismi patogeni e condizioni che favorisconimibiscono la relativa crescita (atti\
dell'acqua, ph, temperatura, ecc);

- la corretta conservazione degli alimenti e tit&naenti di abbattimento microbico;

- la prevenzione delle tossinfezioni alimentari;

- lI'implementazione dei piani HACCP;

- esercitazioni pratiche e simulazioni.

5) Figure professionali abilitate alla docenza

| docenti individuati per la formazione del persienalimentarista devono essere in posses
adeguata professionalita e di provata esperienzeateria.

A tal proposito si elencano i titoli di studio (od aessi equipollenti) ritenuti idor
all'espletamento dei corsi di formazione:

- laurea in medicina e chirurgia;

- laurea in medicina veterinaria,;

- laurea in scienze biologiche;

- laurea in chimica;

- laurea in scienze agrarie e forestali;

- laurea in farmacia;

- laurea in scienze e tecnologie alimentari;

- laurea in dietistica;

- laurea in scienza e tecnologia delle produzammmali;

- laurea in ingegneria delle industrie alimentari;

- laurea in tecnico della prevenzione nell'amt@ennei luoghi di lavoro.

L'Ispettorato regionale sanitario ed il SIAN, ciaso nell'ambito dei rispettivi iter procedur
pud altresi provvedere all'inserimento di docepti ¢cauree non richiamate nell'elenco di
sopra, a condizione che le stesse prevedano nebrperformativo, sulla base di idone
formale documentazione, il superamento di esamateria di igiene degli alimenti e di ris
biologici collegati al consumo di alimenti.

In considerazione del fatto che la formazione delspnale alimentarista é finalizz
prevalentemente alla prevenzione delle malatti@riga dell'uomo, trasmissibili con gli alimel
si ritiene necessario, comunque, che tra il petsah@ente sia compreso sempre un medic
provata esperienza in materia di igiene e medipmeaentiva, al quale demandare l'incaric
trattare tutti gli argomenti di relativa competer(tassinfezioni alimentari umane, profila
ecc).

Possono essere chiamati a far parte del corpo tiockem corsi organizzati da parte di er
soggetti esterni al SIAN, i dirigenti medici, i idjenti sanitari ed i dirigenti medici veterini
operanti rispettivamente nei servizi di igiene dedjmenti di origine vegetale e di igiene d
alimenti di origine animale delle aziende sanitdoeali, nonché i medici ed i dirigenti sani
dei laboratori di sanita pubblica.

Qualora trattasi di formazione rivolta ad operatohe operano in ambito veterinario
allinterno di stabilimenti sottoposti al riconas&nto CE e/o al numero di registrazione pre’
dal reg. CE n. 853/2004, la formazione si attedta eompetenza del dipartimento
prevenzione veterinario e dell'lstituto zooprofilzd sperimentale con la procedura previst:
precedente punto 4.2.

6) Attestato di formazione e validita temporale dei ctsi

La partecipazione con profitto ad un corso di farimae, regolarmente espletato, dovra e:
documentata con il rilascio di un attestato di amata formazione, rilasciato dal sogg
organizzatore sull'apposito modello di cui all'gl& A per gli enti organizzatori ed allegat
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per le aziende unita sanitarie locali. A tale scammi corso deve concludersi con
valutazione di profitto, preventivamente predisppsthe puo consistere in un esame fi
scritto o nella somministrazione di test di ingeesedli test finali.

La validita temporale dell'attestato di formazianéissata in tre anni. Allo scadere dei tre
I'alimentarista e tenuto a rinnovare l'attestatébdinazione con la partecipazione ad un cor:
richiamo della durata di sei ore.

7) Titoli di studio posseduti che soddisfano il requiso dell'avvenuta formazione

| soggetti in possesso dei seguenti titoli di stusbno esonerati dalla partecipazione ai co
formazione:

- laurea in medicina e chirurgia;

- laurea in farmacia;

- laurea in medicina veterinaria;

- laurea in scienze biologiche;

- diploma di scuola alberghiera;

- laurea in tecniche della prevenzione nell'amteiennei luoghi di lavoro (o titolo equipollente);
- laurea in assistente sanitario (o titolo equetk);

- laurea in infermieristica (o titolo equipollejte

- laurea in scienze e tecnologie alimentari @diequipollente);

- laurea in dietistica (o titolo equipollente);

- laurea in agraria (o titolo equipollente);

- laurea in scienza e tecnologia delle produzaemmnali (o titolo equipollente);

- laurea in ingegneria delle industrie alimentari.

II' SIAN puo attestare I'esonero di altri laureatinnrichiamati nell’elenco di cui sopra
condizione che nel percorso formativo degli stesai previsto il superamento di esam
materia di igiene degli alimenti e di rischi bioloigcollegati al consumo di alimenti, riten
sufficienti a fornire una adeguata preparazione.

8) Sanzioni

| titolari delle imprese alimentari trovati sprostiidell'attestato di formazione o che assun
alimentaristi sprovvisti dell'attestato di formazéy previsto dal presente decreto, andr
diffidati ai sensi dell'art. 8 del decreto legislatn. 155/97 e dell'art. 10 della legge 21 dicee
1999, n. 526 e, nel caso di non ottemperanza ngite modi disposti, andranno sanziona
sensi del decreto legislativo n. 155/97.

9) Note conclusive

9.1 La partecipazione ai corsi previsti dal présetecreto e I'acquisizione del relativo atte:
di formazione, assolve agli obblighi previsti inter@a dal capitolo XlI allegato al regolame
CE n. 852/2004 e n. 853/2004 e contestualmentétigsse I'obbligo del libretto di idone
sanitaria, abrogato dall'art. 12 della legge regii®ri2 maggio 2005, n. 5.

9.2 Gli attestati di formazione gia rilasciati @ati o soggetti approvati dalla Regic
anteriormente al decreto 19 febbraio 2007, scadopo due anni dalla data di rilascio.

9.3 | corsi espletati dopo la data di pubblicagiatel presente decreto, senza la preve
comunicazione al SIAN o in difformita a quanto pste dalla stessa, sono ritenuti nulli
relativo attestato di formazione, eventualmengesdiato, non valido.

9.4 Tutti gli addetti alla attivita di alimentatas soggetti all'obbligo dell'attestato di formamk
dovranno munirsi dello stesso entro sei mesi didla di pubblicazione del decreto 19 febk
2007, termine che viene prorogato di ulteriorirmesi dalla data di pubblicazione del pres
decreto.

9.5 Le istanze gia inoltrate, ai sensi del deci&debbraio 2007, per l'autorizzazione sani
vanno intese ai fini dell'approvazione regionale, debbono essere integrate in conformité
disposizioni di cui al presente decreto entro ntavagiorni dalla data di pubblicazione d
stesso.

9.6 Gli enti e/o soggetti organizzatori dei cogeno tenuti, a conclusione di ogni cors
trasmettere al SIAN territorialmente competenteieo nominativo, completo di generalita,
soggetti che hanno conseguito l'attestato nei Bingwsi espletati. 1 SIAN, a loro voll
dovranno trasmettere a questo dipartimento |.Re&. 4, con cadenza annuale, entro il pi
mese dell'anno successivo, I'elenco di tutti i stilighe hanno conseguito I'attestato sia pre
SIAN stessi che presso gli enti organizza

http://www.gurs.regione.sicilia.it/Gazzette/-37/g07-37-p14.htm 30/03/200!



GURS Parte I n. 37 del 20 Pagel2 of 12

Cliccare qui per visualizzare gli allegati in forma&o PDF

(2007.31.2280)
Torna al Sommar@

102*

MICHELE ARCADIPANE, direttore responsabile
FRANCESCO CATALANO,condirettore MELANIA LA COGNATA, redattore

Ufficio legislativo e legale della Regione Sicilian

Gazzetta Ufficiale della Regione
Stampa: Officine Grafiche Riunite s.p.a.-Palermo
Ideazione grafica e programmi diMichele Arcadipane

Trasposizione grafica curata daAlessandro De Luca
Trasposizioni in PDF realizzate con Ghostscripb® icmetodiqui descritti

Torna al men@

http://www.gurs.regione.sicilia.it/Gazzette/-37/g07-37-p14.htm 30/03/200!



